
 

 

Im Folgenden werden die Vortragenden der Montagskonferenz im 

Sommersemester 2024 in alphabetischer Reihenfolge (nach Nachnamen) und mit den 

jeweiligen Lebensläufen aufgelistet:  

 

 

TATIANA AMTMANN 

 

• Zertifizierte Ernährungsberaterin und Gesundheitscoach 

• 2 Jahre Erfahrung in Ernährungsbildung 

• Erfahrung in Einzel- und Gruppencoachings, unter anderem in den USA, China, 

Deutschland und Russland 

• Entwicklerin von Kursen und Programmen über gesunde Ernährung und 

Lebensstil 

• Referentin zu den Themen Mikronährstoffergänzung, Stressmanagement, 

Gesunder Schlaf, Emotionale Intelligenz 

• Entwicklerin von Speisekarten für ein internationales Unternehmen im Bereich 

gesunde Ernährung 

  



RANATA CAMPOS MOTTA 

 

Born: 17/10/1980 

Belo Horizonte, Brazil 

Nationality: Brazilian and German  

Status: married, one child (23/10/2015)  

ORCID: 0000-0001-5461-6917  

 

RESEARCH INTERESTS  

Political Sociology, Gender Studies, Food Studies, Social Inequalities, Social Theory, 

Social Movements, Latin American Studies, Brazilian Studies, Global Studies, 

Environmental Sociology, Political Economy, Rural Sociology, Media Sociology, Risk 

Sociology, Comparative Sociology  

 

ACADEMIC POSITIONS  

Since 08/2022   Professor of “Society, Culture and Communication in Ibero-

America” in the Heidelberg Center for Ibero-American Studies 

(HCIAS) of the Heidelberg University  

10/2021-07/2022  Maternity leave  

Since 04/2019   Project Leader BMBF-Junior Research Group Food for Justice: 

Power, Politics and Food Inequalities in a Bioeconomy  

Since 07/2018   Assistant Professor of Sociology (Junior Professur in Soziologie 

Lateinamerikas mit den Schwerpunkten Umwelt-, Ungleichheits- 

und Genderforschung) 

Institute for Latin American Studies, Freie Universität Berlin 

09/2017-06/2018  Substitute Associate Professor in Brazil Studies and Global Studies 

School of Culture and Society, Aarhus University, Denmark  

03/2015-08/2017  Assistant Professor of Sociology (Wissenschaftliche Mitarbeiterin) 

Institute for Latin American Studies, Freie Universität Berlin  

10/2015-10/2016  Maternity leave 

03/2014-02/2015  Research Associate and Lecturer (Wissenschaftliche Mitarbeiterin),  

Institute for Latin American Studies, Freie Universität Berlin  

03/2011-03/2014  Doctoral Researcher 



BMBF-funded project desiguALdades.net (International research 

network on interdependent inequalities in Latin America) 

Institute for Latin American Studies, Freie Universität Berlin  

 

VISITING POSITIONS  

March 2019   Visiting Professor (Erasmus+ Program), Universidade de Brasília, 

Brazil  

 

EDUCATION  

2015   Ph.D., Sociology, Freie Universität Berlin, Germany Thesis: 

Contesting GM Crops in Argentina and Brazil  

(summa cum laude)  

Funded by: BMBF (desiguALdades.net) and Konrad Adenauer 

Stiftung  

2008   M.A., Social Sciences, Graduate Program of Comparative Latin 

American Studies, Universidade de Brasília, Brazil  

2004   B.A., International Relations 

Pontifícia Universidade Católica de Minas Gerais, Brazil  

 

LANGUAGES  

Portuguese (native speaker), German (fluent), English (fluent - Cambridge Certificate 

of Proficiency in English CPE), Spanish (fluent - D.E.L.E. Nivel Superior), French 

(intermediate - 2007 D.E.L.F. B2)  

  



JASON HAYER  

(Vortrag am 6. Mai: Nachhaltige Landwirtschaft − Wichtiger Beitrag zur 

Ernährungssicherung der Welt!) 

 

Arbeitsverhältnisse 

- 08/2022-Heute stellvertretender Einrichtungsleiter, Leiter der Tierhaltung 

und Aus- und Fortbildung der Lehr- und Versuchsanstalt für Viehhaltung 

Hofgut Neumühle 

- Einrichtungsleitung, Leitung der Schaf-, Schweine-, Mastrinder- und 

Milchkuhhaltung, landwirtschaftliche Forschung im Bereich der Fütterung, 

Nachhaltigkeit und Verhaltensbiologie, Lehre im Rahmen der landwirtschaftlichen 

Aus- und Fortbildung, Hochschullehre an verschiedenen Hochschulen 

- 04/2018-Heute Dozent und Modulkoordinator Universitätsklinikum Bonn 

- Lehre und Koordination des Moduls "Livestock and Food Safety trough One 

Health Concept" des internationalen M.Sc. Global Health 

- 11/2017-12/2021 Wissenschaftlicher Mitarbeiter Universität Bonn 

- Forschung: Tierwohl von Kälbern, Tränkewasserqualität und 

Wasseraufnahmeverhalten von Milchkühen, Antibiotikaresistenzen und 

Hygienemanagement, Soziale Agrarforschung 

- Lehre: Vorlesungen, Seminare, Betreuung von Abschluss-arbeiten (B.Sc., M.Sc.) 

in Deutsch und Englisch 

- 09/2017-11/2017 Wissenschaftliche Hilfskraft Universität Bonn 

- 2009-Heute Familienarbeitskraft auf dem elterlichen Betrieb 

 

Ausbildung 

- 11/2017-05/2022 Promotion Tierwissenschaften Universität Bonn 

- Titel: Verbesserung des Tierwohls auf milchviehhaltenden Betrieben unter 

besonderer Berücksichtigung des Kälbermanagements (Abgabe 08/2021) 

- 10/2015-11/2017 M.Sc. Tierwissenschaften Universität Bonn 

- Thesis: Konzept für die Prüfung von Tränkewasserqualität in Milchviehbetrieben 

in Abhängigkeit von der Biofilmentw. 

- Fokus: Präventives Gesundheitsmanagement und Qualitätsmanagement (DGQ 

Quality System Manager Junior) 

- 10/2012-10/2015 B.Sc. Agrarwissenschaften  Universität Hohenheim 



- Thesis: Eignung von Natronlauge und Peressigsäure zur Inaktivierung von 

Krankheitserregern in Flüssigmist 

- 08/2003–03/2012 Allgemeine Hochschulreife Cusanus Gymnasium Wittlich 

  



ADAM KIANI 

 

Bio  

• Hometown: Birmingham  

• Lives: North London  

• Age: 25  

• Porridge song: Fraggle rock theme  

• Lucky porridge item: grandma's spurtle  

• Favourite porridge ingredient: toasted nuts  

• Most effective porridge action: Stir  

 

Porridge history  

It all began in James's living room in the middle of the night during a sleepover (in my 

version of events). We were chatting, as I'm sure all 19 year-olds do on a Friday night, 

about how much we love porridge. We felt, as we still feel, that porridge was not flying 

nearly as high as its wings might carry it. We felt that it had so much potential, and we 

had so many ideas for how to make porridge sexy! That's when we conceptualised 

Forridge. Originally the plan was for a cafe with porridge at its core but, after we 

remembered we had no money, this quickly transitioned into an Instagram page for 

sharing mind-boggling plant-based porridge recipes with the world!  

That was in the winter of 2019. Fast-forward 2 years of oaty exploration, and we arrive 

at the deadline for submissions of the 30th Annual Golden Spurtle - World Porridge 

Making Championships, to be held in Carrbridge, Scotland. We had only discovered the 

existence of the competition a month earlier after it appeared in a national newspaper 

article, so we took it down to the wire with our applications. We bundled I our 

submissions though, and were both lucky enough to make it to the October competition. 

The rest is porridge history!  

 

Accolades  

World porridge-making champion 2023  

 

Appearances  

BBC Radio Scotland, BBC Radio 1, BBC Radio WM, BBC Radio London, BBC Radio 

Ulster  



 

Favourite recipes  

• Creamy curry porridge: Creamy turmeric porridge, topped with cauliflower 

curry and homemade onion chutney  

• Butter Leek porridge: Traditional porridge, topped with buttered leeks, crispy 

sage, brown butter and cranberry sauce  

• Mango lassi porridge: Cardamom porridge, topped with kesar mango pulp, 

chopped fresh mango and oatly yoghurt  

  



BERND KÜTSCHER 

 

Qualifikation  

• Bäckermeister  

• Betriebswirt HWK  

• Sensorischer Sachverständiger DLG  

• Geprüfter Brot-Sommelier  

 

Berufliche Aufgaben  

• Direktor der Akademie Deutsches Bäckerhandwerk Weinheim e.V. (seit 2006)  

• Geschäftsführer des Deutschen Brotinstituts e.V., Berlin (seit 2008)  

• Coach der Deutschen Bäcker-Nationalmannschaft (seit 2009)  

• Brot-Blog unter www.brotexperte.de (seit 2010)  

• Leitung der Jury des Branchenpreises „Bäcker:in des Jahres“ (seit 2013)  

• Jurypräsident des Bäcker- und Konditoren-Weltverbands UIBC, Madrid (seit 

2018)  

• Lehrauftrag an der Hochschule der Wirtschaft für Management, Mannheim (seit 

2021)  

• Mitglied des Stiftungsrats der Greenbaker Stiftung für Nachhaltigkeit (seit 2022)  

• Skill-Pate „Bakery“ sowie Sprecher aller Skills-Paten, WorldSkills Germany e.V. 

(seit 2022)  

• External Examiner für das Baking Management Programme, TU Dublin 

(ab 2023)  

 

Ehrungen  

• Gewinn div. Berufswettbewerbe des Bäckerhandwerks (1999, 2000, 2001, 2003)  

• Internetpreis des Deutschen Handwerks (2002)  

• Marketingpreis des Deutschen Handwerks (2005)  

• Große Verdiensturkunde des Rheinischen Bäckerhandwerks (2007)  

• Landesweiterbildungspreis Baden-Württemberg (2015)  

• EU-Berufsbildungspreis „Innovative VET Training Provider Award“ (2019)  

 

 

 



Publikationen  

• „Erfolgreich führen mit Herz und Verstand“, mit weiteren Autoren, DLG-Verlag 

(2009)  

• "Der clevere Bäcker", Matthaes Verlag (2011)  

• "Der clevere Metzger", Deutscher Fachverlag (2012)  

• "Der neue clevere Bäcker", Matthaes Verlag (2012)  

• "Frühstück - Chancen für die Bäckerei", Matthaes Verlag (2013)  

• "Brot", mit der Deutschen Bäckernationalmannschaft, Teubner Edition (2016)  

• "Schwarz Brot Gold", mit weiteren Autoren, Umschau Buchverlag (2016)  

• "Die Sprache des Brotes", mit Prof. Michael Kleinert, Matthaes Verlag (2018)  

• „Unsere Brotbibel“, gemeinsam mit Johann Lafer, Gräfe und Unzer Verlag (2023)  

  



SILKE LICHTENSTEIN 

 

Dr. Silke Lichtensteins Leidenschaft sind Essen und Menschen. Sie ist Diplom-

Ökotrophologin und Gastronomiebetriebswirtin, als Wissenschaftlerin ist sie fasziniert 

von allem, was den Menschen und seine Ernährung ausmacht. Während des Studiums 

mit Schwerpunkt Ernährungswissenschaft an der Justus-Liebig-Universität in Gießen hat 

sie sich auch mit Psychologie beschäftigt und ihre Diplomarbeit in der 

Ernährungspsychologie der Universität Göttingen verfasst. Nach mehreren Jahren 

klinischer Forschung und Praxis im Universitätsklinikum Heidelberg, in denen sie 

Menschen mit extremer Adipositas sowie Familien mit Kindern mit Gewicht begleitet hat, 

promovierte sie dort zur Doktorin der Humanwissenschaften.  

 

Nach Ihrem Abschluss im Gastronomie-/Food-und Beverage-Management übernahm sie 

eine Stabsstelle im Qualitäts- und Nachhaltigkeitsmanagement der Betriebsgastronomie 

einer Bankengruppe mit Sitz in Frankfurt a. M., bis sie im Jahr 2012 ihr eigenes 

Consulting-Büro gründete. Als Freiberuflerin beriet sie bundesweit und 

sektorenübergreifend Gastronomiebetriebe in Fragen der Qualität, Nachhaltigkeit und 

Zielgruppen. Seit 2019 ist sie Geschäftsführerin und wissenschaftliche Leiterin der Dr. 

Rainer Wild-Stiftung. Lichtenstein ist Mitglied der Deutschen Lebensmittelbuch-

Kommission, Vorstandsvorsitzende des BerufsVerband Oecotrophologie e.V. und 

Mitglied des Prüfungsausschusses der IHK München/Oberbayern.  

  

  



EMANUELA MAIO 

 

CURRENT POSITION  

August 2023- Assistant Professor (Senior)/RtdB in “Private Law” at University of Parma, 

Italy  

 

RESEARCH ACTIVITIES  

My research interests focus on private law, sports law and food law. In particular, I am 

working on the various applications of AI in all the fields of research that interest me, 

with a focus on both preventive and subsequent legal protection.  

 

EDUCATION  

2018 UNIVERSITY OF SALERNO: Ph.D. in Private Law 

2010 UNIVERSITY OF ROMA “LUISS GUIDO CARLI”: Postgraduated Diploma in Legal 

Professions 2008 UNIVERISTY OF NAPOLI “FEDERICO II”: Master’s Degree in Law  

 

OTHER QUALIFICATION: 

2015- passed Bar exam 

2022- ASN – National Scientific Qualification to function as Associate Professor in 

Private Law  

 

LANGUAGE SKILLS  

Italian: native speaker. English: Fluent. German: Good  

 

FELLOWSHIPS AND OTHER ACADEMIC ENGAGEMENT  

2021-2023 Assistant Professor (Junior)/RtdA in “Private Law” at University of Parma 

(IT) 

2019 – 2020 Research Fellow of University of Modena and Reggio Emilia (IT) 

2022 May – Teaching Fellow on Private Law, Erasmus+ STA Program 2021/2022, at 

the invitation of Prof. Dr. Vahram Atayan, Head of Institute of Translation and 

Interpreting, University of Heidelberg (GE) 

2021 July – Visiting researcher at University of Heidelberg, Heidelberg (GE) 2019 

August - Visiting researcher at University of Heidelberg, Heidelberg (GE) 2017-2018 - 

Visiting researcher at University of Heidelberg, Heidelberg (GE)  



GRANTS AND AWARDS 

2023 – Principal Investigator of the PRIN 2022, National research call with the project  

“Health, security and human rights in e-sports: plural approaches towards legal 

solutions”, funded.  

2022 – Principal Investigator of the FIL 2022 University call with the project “Smart 

contract and Blockchain in Agri- food Industry”, funded.  

 

MEMBERSHIP  

•  University centre of Bioethics, University of Parma (Italy), since 2022  

•  Società Italiana degli Studiosi di Diritto Civile - SISDiC ,Roma, Italia, since 2021  

•  Verein der Freunde und Förderer des Instituts für ausländisches und 

internationales Privat- und Wirtschaftsrecht der Universität Heidelberg 

(Germany) e.V. since 29.07.2021  

•  IVS CIVILE SALMANTICENSE, Red Salmantina de Civilistas Latinoamericanos, 

Universidad de Salamanca (Spain), since 2021  

 

EDITORIAL BOARDS  

• She is member of the Editorial Board of the following Reviews: “Diritto delle 

successioni e della famiglia”, “Rassegna di diritto civile”, “Rassegna di diritto ed 

economia dello sport”.  

• She is also regular reviewer of BioLaw Journal  

 

TEACHING EXPERIENCE  

Professor in the following courses  

Since A.A. 2021-2022 - University of Parma  

Professor of Private Law, first year Bachelor's Degree in Economic and 

Management.  

Since A.A. 2020-2021 University of Parma  

Professor of European and Global food Law first year Master's Degree in Food 

Quality  

A.A. 2021-2022 University of Parma  

Professor in Sport Law at Bachelor’s and Master’s Degree in Sport sciences, 

physical exercise and human health  



Lecturer in the following courses and seminars 

Since A.A. 2020- 2021, 2.12.2021 Muner University (Italy), Higher education on 

future of automotive for  

Intelligent mobility, Lesson on Legal clinic Tesla case 

A.A. 2021-2022, 9.03.2022, University of Parma and University of San Marino, 

Master sport  

Lesson on “Sport Law Profiles” 

A.A. 2019-2020, 18.11.2019, University of Perugia (Italy), Economic Department, 

PhD. Course,  

Lesson on “Consumer Law Profiles in Germany”  

A.A. 2018-2019 Winter Semester University of Heidelberg, Institute of Translation 

and Interpreting, (Germany)  

Professor in Public contract Law(I) 

AA. 2017-2018 Summer Semester University of Heidelberg, Institute of 

Translation and Interpreting,  

(Germany) 

Lecturer in Public contract Law(I)  

A.A. 2017-2018 University of Heidelberg, Faculty of Law, (Germany)  

Lecturer in Italian civil Law  

A.A 2016-2017 Summer Semester University of Heidelberg, Faculty of Law, 

(Germany)  

Lecturer in Commercial and Corporate Law  

I was teaching assistant, tutor and/or I held seminars in the following courses: 

A.A. 2017-2018, 3.05.2018, University of Heidelberg, Faculty of Law, (Germany)  

Seminar on “Contracts between Companies”  

A.A. 2016-2018 University of Salerno (Italy)  

Help teaching for the course of Private Law  

A.A 2015-2018 University of Salerno (Italy)  

-  Private Law  

-  Banking Contract Law  

-  Consumer Law  

-  Transport Law  

-  Corporate Law  

 



OTHER WORK EXPERIENCE:  

January – December 2022, Bar Examination Commissioner, Ministry of Justice 

September – December 2021, External examiner for Italian National Agency for the 

Evaluation of Universities and Research Institute  

  



SONIA MALLEN PENARROYA 

 

HABILIDADES 

Team Management - Avanzado 

Change Management - Experto 

Process Improvement - Avanzado 

Business Strategy - Avanzado 

 

IDIOMAS 

Español - Lengua materna 

Inglés - Avanzado 

Alemán - Avanzado 

Frances - Conversacional 

Italiano - Conversacional 

 

SOBRE 

Con más de 20 años de experiencia en garantizar que el producto cumpla los requisitos 

externos e internos Coordinación de las actividades necesarias para conseguir los 

diferentes estándares de calidad. 

 

EXPERIENCIA PROFESIONAL 

QUALITY DIRECTOR 

Abril 2015 / En progreso 

SanLucar Fruit / Puzol ( Valencia) 

Planificar las campañas asegurando el nivel de calidad necesario para que pueda ser 

aplicado en toda la cadena alimentaria, buscando mejoras técnicas que nos permitan 

alcanzar un alto estándar de calidad. Autorizar los productos y productores aptos antes 

de cada campaña. 

Asegurar el cumplimiento de los requisitos en terminos de certificaciones y seguridad 

alimentaria. 

Establecer la política de calidad e implantar los sistemas de gestion de calidad 

 

 

 



ADJUNTA A DIRECCIÓN DE OPERACIONES 

Enero 2011 / Abril 2015 

SanLucar Fruit / Puzol ( Valencia) 

 

COMERCIAL AREA MANAGER 

Enero 2008 / Diciembre 2010 

SanLucar Fruit / Puzol (Valencia) 

 

LOGISTIC COORDINATOR 

Diciembre 2004 / Diciembre 2007 

SanLucar Fruit / Puzol (Valencia) 

 

FORMACIÓN ACADEMICA 

DIPLOMATURA DE TURISMO 

1998: Universidad de Alicante - Alicante 

MASTER EN GESTION DEL COMERCIO INTERNACIONAL 

2001: Camara Comercio Valencia - Valencia 

PDD 

2011: IESE Business School - Universidad de Navarra - Valencia 

EXECUTIVE MBA 

2020: EDEM Escuela de Empresarios - Valencia 

IMPLANTACIÓN DE SISTEMAS DE CALIDAD DE GESTION 

AGROALIMENTARIOS 

2021: Adalid Servicios Corporativos SL - Online 

TECNOLOGIA POSCOSECHA DE CITRICOS Y CULTIVOS 

EMERGENTES EN LA REGIÓN MEDITERRÁNEA 

2022: Universidad Politecnica de Valencia - Vatencia 

AUDITOR INTERNO DE SISTEMAS DE GESTION 

AGROALIMENTARIOS 

2023: Proyecta Ingenio - Sevilla 

 

  



FARID CHRISTIAN MERDACI  

 

Berufserfahrung/ Landwirtschaftliche Tätigkeit  

Seit 2022   Reaktivierung von Zisternen und Ausbau der vorhandenen 

Solaranlage.  

2021    Ende meiner fliegerischen Tätigkeit.  

2020   Erweiterung der Anbauflächen um ca. 3 Ha oder 330 Oliven-bäume 

und 50 Johannisbrotbäume.  

Seit 2014   Übergang zu ökologisch nachhaltig ausgerichtetem Olivenanbau.  

Seit 2012   Erste Olivenernte und Verarbeitung zu Olivenöl in eigener Regie  

2015   Pflanzung von ca. 450 Olivenbäumen.  

2005 - 2022   Kapitän bei Condor auf Airbus 320 und Lufthansa auf Airbus 

330/340.  

2007-2010   Etappenweiser Ersatz von Weinstöcken durch ca. 100 Olivenbäume 

in zwei Lagen. Anschaffung des ersten gebrauchten Traktors inkl. 

Zubehör.  

2002   Installation einer Solaranlage mit ca. 1 KW Leistung.  

2000 bis heute  Beginn der landwirtschaftlichen Tätigkeit (nebenberuflich) in 

Tarragona, Spanien. Zuerst mit den übernommenen Weinstöcken 

und späterer Umbau zu Oliven und Johannisbrot-Anbau.  

1996 - 2005   Erster Offizier (Kopilot) Airbus 320 Lufthansa.  

1993 - 1995   Bauingenieur bei der Firma Holzmann (u.a. Angebotsverfahren 

Europaparlament mit französischen Partnern)  

 

Schul-/Hochschulbildung  

seit 2018  Studium der Psychologie an der Fernuniversität Hagen/Uni Leipzig  

1991 - 1993   Verkehrsfliegerschule Bremen  

1985 - 1991   Studium des Bauingenieurwesens an der Universität Stuttgart. 

Entwicklung einer Berechnungsmethodik im Bereich 

Hydromechanik.  

1976 - 1985   Otto Hahn Gymnasium Nagold im Schwarzwald 

1972 - 1975   Arabische Schule in Algerien 

22.06.1965   Geboren in Leipzig und 1970 mit der Familie nach Algerien 

ausgewandert   



SHINICHIRO NOJIMA 

 

プロフィール 

野島 慎一郎 

Shinichiro Nojima 

1980年生まれ 

男性 

東京都出身 

ライター・グルメ研究家 

 

漫画家、会社員を経て2014年に独立。 

ライターとしてインターネットニュースサイトや雑誌に記事やコラムを寄稿を始める

。 

コンビニグルメやインスタントラーメンの研究コラムや斬新なアレンジレシピが注目

を集め、2018年にレシピ本を出版。 

現在も雑誌やインターネットサイトでの連載をしつつ、メディア出演やイベント、

SNS等で積極的に発信をおこなっている。 

 

Herr Shinichiro Nojima, geboren 1980 in Tokyo, ist Autor und Gourmetforscher. 

Er sammelt Erfahrungen als Mangaka und Angestellter, ehe er sich 2014 selbstständig 

macht. Als Journalist publiziert er auf Internetnachrichtenseiten und Zeitschriften 

verschiedene Artikel und Kolumnen. 

Die Beliebtheit seiner Forschungskolumnen über „Convinience Store“-Food und 

Instantnudeln sowie neuartige Rezeptideen führten zur Publikation einer 

Rezeptesammlung im Jahre 2018. Bis heute schreibt er für Zeitschriften und 

Webseiten, tritt in Medien auf, veranstaltet Events und ist aktiv auf Social Media. 

 

  



FLORIAN SCHWINN 

 

Journalist, RadioModerator, Autor 

- geboren 1954 in Frankfurt am Main  

- aufgewachsen in Königstein im Taunus und im Rodgau  

- Studium in Frankfurt am Main - Germanistik und Politik  

- erste journalistische Arbeit für den Informationsdienst für unterbliebene 

Nachrichten iD (aus dem die tageszeitung taz entstand)  

- Aufnahme- und Produktionsleitung u. a. für Karl Schedereit und ZDF  

- Reporter, Redakteur und Moderator beim Hessischen Rundfunk, zunächst hr3, 

dann hr1, dann hr2  

- Radiofeatures für hr, SFB/rbb, SWF/SWR, mdr, RAI, WDR, NDR, 

Deutschlandfunk  

- Chefredakteur des Medienmagazins CUT  

- Redakteur und Moderator der Sendung Der Tag in hr2 kultur, und Redakteur bei 

hr-iNFO  

- Mitorganisator der Tutzinger Radiotage für die Bundeszentrale und die 

Bayerische Akademie für Politische Bildung (bpb und APB)  

- jetzt Blogger, Podcaster und Sachbuchautor  

- lebt in Hamburg und Nordfriesland  

 

gesammelte Preise eines Journalistenlebens 

2018  Eduard-Bernhard-Preis des BUND Hessen für das Buch Tödliche 

Freundschaft  

2017  Deutscher UmweltMedienpreis der DUH für Radiojournalismus und das 

Buch Tödliche Freundschaft Civis-Preis - mit der Redaktion Der Tag  

2016   Medienpreis Aeternitas - mit der Redaktion Der Tag  

2013  Sonderpreis der Jury des Robert-Geisendörfer-Preises - mit der Redaktion 

Der Tag  

2011  Medal Wdzięczności - Dankbarkeitsmedaille des Europäischen Zentrums 

der Solidarność  

2006  Otto-Brenner-Preis der Otto-Brenner-Stiftung - mit der Redaktion Der Tag  

1990   Friedwart-Bruckhaus-Preis der Hanns-Martin Schleyer-Stiftung  

1989   Deutsch-Französischer Journalistenpreis  



1981   Kurt-Magnus-Preis der ARD  

1976   Hungertuchpreis des Verbandes Deutscher Schriftsteller  

 

https://www.florianschwinn.de/vita.htm 

 

 

https://www.florianschwinn.de/vita.htm

